TRINKEN & ESSEN

Weltempféanger

Cafe, Hostel. Ehrenfeld genieft den Ruf,

Kilns Multikulti-Viertel schlechthin zu
sein. Jetzt wird es noch internationaler:
Dort, wo vorher ein portugiesisches
Hotelrestaurant war, kehren nun Ruck-
sacktouristen aus aller Welt ein. Wah-

rend in den oberen Etagen Mehrbettzim-

mer eingerichtet wurden, kiinnen unten
im hellen, aufgerdumten Café Ehrenfel-
der und internationale Besucher bei
unaufdringlicher Popmusik ins Gespréch
kommen: Sitzbdnke und Tische sind aus
dunklem Holz, die Stuhlpolster im Strei-
fenlook. Fiir Gespréchsstoff ist gesorgt:
Im Biicherregal stehen Atlanten sowie

+++ neu eroffnet +++ neu eroffnet +++ neu eroffne

kélsche Stadt- und Sprachfiihrer. An den
beigefarbenen Wanden hangen Landkar-
ten. Das Speisen-Angebot reicht von
Friihstiick Gber Mittagessen bis zur
Abendkarte und ist ebenso global gehal-
ten wie die Ambitionen der Gastgeber.
Wer miichte, kann morgens schon mit
einem englischen Frithstiick (4,90€) los-
legen. Die Gerichte werden schlicht ser-
viert und sind erschwinglich. Neben Bio-
Schnitzel Wiener Art und Alaska-See-
lachsfilet mit Zitronen-Buttersauce (bei-
des rund 10€) gibt es mittags auch mal
Gemiisesticks als Tempura fiir 6,60 €.
Richtig lecker sind die Burger mit Bio-
fleisch (6,80 ), erstaunlich gut gelingt
auch der frisch gemachte Gemiiseburger.
Neben Mihlen Kélsch und Tannenzépfle
(je 2,20€/0,331) werden einfache Weine
(ab 3,10€/0,21) angeboten. (tec)
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